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[Faktauppgifter ]

Ansvarig utbildningsanordnare *
Hushallningssallskapet Kalmar Kronoberg Blekinge - Gamlebygymnasiet

Organisationsnummer
262000-0071
Organisationsform
Offentliga korporationer och anstalter
Postadress och besoksadress
Postadress
Organisation: Hushallningssallskapet Kalmar Kronoberg Blekinge - Gamlebygymnasiet
Adress: Gamlebygymnasiet
Postnr/ort: 59432 Gamleby

Besoksadress

Organisation: Hushallningssallskapet Kalmar Kronoberg Blekinge - Gamlebygymnasiet

Adress: [Ej angivet]
Ort: Gamleby
Webbadress, telefonnummer och e-postadress till ansvarig utbildningsanordnare
Telefon: 0493-14200
Hemsida: https://gamlebygymnasiet.nu
E-post: info@gamlebygymnasiet.nu

Fullmaktsgivare
Foérnamn: Mats

Efternamn:  Halling
Telefon: 070-549 10 69

E-post: mats.halling@hushallningssallskapet.se

Kontaktperson for ansokan
Férnamn: Louise
Efternamn:  Carlberg

Telefon: 0731-40 06 55
Epost: louise.carlberg@hushallningssallskapet.se
[Uppgifter om utbildningen ]

Utbildningsomrade
Lantbruk, djurvard, tradgard, skog och fiske

Utbildningens namn *
Smaskalig affarsmassig livsmedelsproduktion med fokus pa hallbarhet
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Omfattning poang
200

Motivering

Utbildningen omfattar ett ars heltidsstudier och har anpassats for att de studerande ska kunna folja
momenten inom vaxtodling och djurskétsel under hela aret. Praktiska moment behdver planeras in
nar det ar som mest lampligt under arstiderna, vilket ger studenterna en kvalitativ utbildning som ar
verklighetsforankrad och knuten till arbetslivet forhallanden och férutsattningar. Langden pa
utbildningen, det vill sdga heltidsstudier under ett ar, gor aven att det blir rimligt for yrkesvaxlande
vuxna att kunna genomga utbildningen utan ett alltfor Iangt avbrott i arbetslivet.

Studietakt *
Heltid

Undervisning pa engelska
Nej
Motivering

Det kommer att finnas inslag av det engelska spraket i utbildningen, genom exempelvis artiklar och
litteratur da de studerande behdver vara familjara med facktermer pa engelska samt kunna samverka
med- och agera inom besdksnaringen.

Utbildningsomgangar

# Startar Startmanad Slutar Slutmanad

1 2023 januari 2024 januari

2 2024 januari 2025 januari

3 2025 januari 2026 januari

4 2026 januari 2027 januari

5 2027 januari 2028 januari
Studieort

Lan Kommun Ort Antal platser

Kalmar Vastervik Gamleby 20

Totalt antal platser for utbildningen
20

Motivering antal studerandeplatser

20 studerande ar ett 1ampligt antal for att skapa en bra gruppdynamik och for att undervisningen ska
kunna halla hég kvalitet men aven for att utrustning, lokaler, odlingsmark och dylikt ska vara val
tillhanda. Da var utbildning ar (helt) ny inom Yrkeshdgskolan anser vi det vara rimligt att fylla 20
platser per antagningsomgang.

Alternativa utbildningsvagar

Det finns idag kortare kurser inom nagot eller nagra delomraden, det handlar d4 om kurser med
omfattning pa dagar eller ett par veckor. Oss veterligen finns inte motsvarande helhetsutbildning med
motsvarande bredd och syfte, tillganglig nagonstans i landet. Var utbildning ar saledes helt ny och
unik i sitt slag, dar de studerande far kunskaper, fardigheter och kompetenser inom hela kedjan fran
egen jord till slutkonsumentens upplevelse och bord. Just denna breda men anda skraddarsydda
kompetens, praktisk saval som teoretisk, gor att de studerande pa var utbildning ges alla
forutsattningar att lyckas med verksamhet inom affarsmassig smaskalig livsmedelsproduktion med
fokus pa hallbarhet, samtidigt som de bidrar till flertalet regionala, nationella och globala mal rérande
klimat, hallbarhet, sysselsattning, okad sjalvférsorjningsgrad samt krisberedskap.
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[Tllltréde ]

Behorighet

Kraver endast grundldggande behdrighet

Planerar utbildningen att erbjuda behorighetsgivande forutbildning
Nej

Urvalsgrunder

Sarskilt prov

[Innehéll och upplagg ]

Examensbeteckning
Utbildningen ger yrkeshodgskoleexamen

Examen

Utbildningar som leder till en examen inom yrkeshdgskolan ska uppfylla kraven i 2kap 13-14 §§ i
forordningen om yrkeshogskolan (2009:130) vad géaller kunskaper, fardigheter och kompetenser.

Examensbenamning
Yrkeshogskoleexamen Smaskalig affarsmassig livsmedelsproduktion med fokus pa hallbarhet

Mal och krav for examen

Utbildningen leder till Yrkeshdgskoleexamen eftersom den motsvarar samtliga krav som finns i 2
kapitlet 13§ i forordningen om yrkeshogskolan (2009:130) samt omfattar 200 poang. Det innebar att
samtliga studerande som uppnar lagst betyget godkand pa alla kurser erhaller Yrkeshogskoleexamen.
Genom att lagst betyget godkant uppnatts har de studerande efter genomgangen utbildning
specialiserade kunskaper, fardigheter och kompetenser inom karnomraden for att kunna planera,
driva och vidareutveckla en smaskalig men affarsmassig och resurseffektiv livsmedelsproduktion med
fokus pa hallbarhet. Utbildningen ger de studerande kompetens att I6sa de sammansatta problem
som emellanat uppstar inom affarsverksamhet och férmagan att fullfolja planerade utvecklingsprojekt
framgangsrikt. De studerande har @ven rustats med kunskaper om effektiva arbetsprocesser,
dimensionerna for langsiktig hallbarhet och kvalitetskriterier gallande smaskalig livsmedelsproduktion
som leder till vidare l&rande och professionell utveckling, samt évergripande kunskaper om dver
omraden som gransar till det egna arbetsomradet, sdsom besodksnaring och entreprendrskap, vilka ar
viktiga fér att bredda karnverksamheten och Iénsamheten i densamma. Aven férmagan att kunna
kommunicera mervarden i en smaskalig livsmedelsproduktion pa ett frammande sprak ar en viktig
kompetens som utbildningen ger de studerande, inte minst nar det galler samverkan med
besoksnaringen. De studerande har som examensarbete genomfort ett sjalvstandigt arbete i form av
skapandet av en komplett affarsplan for en affarsdrivande verksamhet inom smaskalig
livsmedelsproduktion med fokus péa hallbarhet.

Efter avslutad utbildning ska den studerande ha kunskaper om/ i

De studerande ska ha specialiserade amneskunskaper, saval teoretiska som erfarenhetsbaserade,
om och i omradena som praglar smaskalig affarsmassig livsmedelsproduktion med fokus pa
hallbarhet. Det inkluderar:

- Odling: fragestallningar kring de tre hallbarhetsdimensionerna kopplade till intensiv odling pa liten
yta. Metoder som konventionellt, ekologiskt och regenerativt, moderna varianter som vertikal odling
och cirkulara system som akvaponi. Optimerad gédsling sdsom grongddsling och bevattning.
Marklara, vaxtskydd, botanik, vaxtféljd, odlingsplanering gronsaker, frukt, bar spannmal/vall och
froodling.
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- Djurhallning: kunskap om olika djurslag och dess behov, odling eget foder, djurhélsa, stallar,
djurskyddsregler samt slakt.

- Foradling: av vegetabilier, animalier och mjolk. Kunskaper om livsmedelshygien och regelverk
anpassat till smaskalig livsmedelsproduktion.

- Ekonomi och marknad: Affarsmodeller och affarsplan for Ibnsamma smaskaliga verksamheter,
foretagsekonomi och finansieringsalternativ, marknad- och natverkskdnnedom, marknadsféring,
forsaljningskanaler, forsaljningsteknik, distribution och prissattning samt service och bemétande.

- Ledarskap — kunna leda verksamhet och personal utifran arbetsrattsliga forutsattningar och
bestdmmelser.

Kunskaper om och 6verblick 6ver omraden gransande till det egna arbets- eller studieomradet:
- Maskinlara for livsmedelsproduktion inklusive grundlaggande reparationer.
- Besdksnaringens marknad, trender och struktur.
- Entreprendrskap — metoder och processer for att omsatta idéer till affarsmassig verksamhet, planera
och fullfélja projekt, vikten av att utveckla sin nisch.
- Livsmedelsproduktion i varlden — paverkan pa trender, globala mal och strategier.
- Logistik och distribution
- Nationella, europeiska och globala mal gallande livsmedelsforsérjning och
miljo.

De studerande har kunskaper om arbetsprocesser och kvalitetskriterier inom féljande arbets- eller
studieomrade genom att de har:

- kunskap om gallande regelverk och kvalitetskriterier for livsmedelshantering, certifiering,
vattenkvalitet, smaskaligt slakteri.

- kunskap att ta fram en livsmedelssakerhetsplan med HACCP och egenkontroll.

- uppfyllt kraven for behorighetsutbildning gallande sprutcertifikat.

- kunskaper om ekonomilagstiftning, marknadsféringslagen samt konsumentképlagen och koéplagen.
- kunskap for att kunna leda verksamhet och personal enligt LEAN processutveckling.

Efter avslutad utbildning ska den studerande ha fardigheter i att

Efter avslutad utbildning har den studerande fardigheter i att planera, utféra samt identifiera
maskinella, biologiska, ekonomiska och personella resurser for att utfora specialiserade
arbetsuppgifter inom samtliga omraden som omfattas av utbildningsplanen:
o Bedriva smaskalig livsmedelsproduktion pa ett hallbart, affarsmassigt och lagenligt satt med fokus
pa hallbara metoder inom odling, djurhallning och féradling.
o Ta till sig ny kunskap, teknik och innovation samt omsatta detta i saval praktiskt arbete som i
utvecklingen av yrkesrollens kunnande, produkter och tjanster.
o Férmaga att identifiera mervarden (unique selling points) i den egna verksamhetens utbud for att
befasta
och utveckla ett starkt varumarke.
o Fardighet i marknadsféring och relevant kommunikation med malgruppen, framférallt genom digitala

medier och story telling for att bygga det egna varumarket och skapa lojalitet.
o Arbeta i och medverka till utvecklingen av natverk inom livsmedelsproduktion, besdksnaring,
forsaljning och distribution med syfte att 6ka Idnsamheten i verksamheten for vidare utveckling av
densamma.
o Kunna leda sig sjalv och andra genom sjalvkdnnedom och kunskap om grupprocesser samt
coachande ledarskap.

Fardigheter i att Idsa sammansatta problem inom ett arbets- eller studieomrade:

o Kunna vaga samman produktionsmal, kvalitetsmal, marknad, miljomal och ekonomiska mal och
darefter fatta sjalvstandiga beslut for en hallbar utveckling av verksamheten, exempelvis enligt LEAN-
metoden.

o Anvanda digitala verktyg och system for att berakna, kontrollera och I6sa uppkomna sammansatta
problem inom yrkesomradets olika delar.

o Genom innovativt tankande finna nya distributions- och forsaljningskanaler.

o Bemota kunder, myndigheter och leverantorer pa att konstruktivt satt i sitt yrkesutévande.

o Kunna coacha medarbetare och l6sa personalkonflikter.
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Fardigheter i att kommunicera ataganden och I6sningar inom ett arbets- eller studieomrade pa minst
ett frammande sprak:

o De studerande har férmagan att kommunicera med relevanta yrkestermer och kommunicera
mervarden fran den smaskaliga livsmedelsproduktionen pa engelska eller annat frammande sprak for
att kunna samverka med besdksnaringen.

Efter avslutad utbildning ska den studerande ha kompetenser att

Kompetenser att sjalvstandigt behandla innehall i ett arbets- eller studieomrade som leder till vidare
larande och professionell utveckling:

o Tillvarata den kunskap, kansla och skicklighet som byggts upp under utbildningens gang genom
teori, praktiskt utévande och erfarenhet fran LIA-féretag.

o Sjalvstandigt och i samverkan kunna anvanda de férvarvade specialiserade kunskaperna och
fardigheterna i egen verksamhet eller som anstalld.

o Sjalvstandigt kunna driva, utveckla och I6sa sammansatta problem i en affarsdrivande smaskalig |
livsmedelsproduktion.

o Kompetens att skapa och utveckla ett eget varumarke som bygger starka relationer till
malgrupperna

o Kompetens att kunna samverka med dagligvaruhandel samt restaurang och storhushall i enlighet
med den struktur som rader i respektive bransch. Beddoma och formulera samverkansvillkor som
bidrar till sadval hallbarhet som Idnsamhet for alla parter.

0 SoOka, analysera och vardera ny kunskap och forskning inom yrkesomradet for att vidareutveckla det
egna larandet, verksamheten och varumarket.

o Ha en helhetssyn 6ver den smaskaliga livsmedelsproduktionens samband, beroenden och kritiska
framgangsfaktorer for att den ska kunna bidra till samhallet och individens positiva utveckling genom
samverkan mellan de tre hallbarnhetsdimensionerna.

o Analysera trender pa marknaden for att motsvara och férekomma kunders efterfragan.

o Arbeta i- och medverka till utvecklingen av natverk inom smaskalig livsmedelsproduktion och
férsaljning.

o Kunna tillampa ekonomistyrning i verksamheten.

o Kunna uppratta och félja en affarsplan och affarsstrategi for Ionsam och hallbar verksamhet inom
smaskalig livsmedelsproduktion.

o Kunna tillampa arbetsmilj6- och sakerhetsbestdmmelser.

Kompetenser att dvervaka arbets- eller studieverksamhet samt slutféra forelagda projekt:
o Bedriva verksamheten i enlighet med lagar och férordningar gallande livsmedel, odling, djurhalining
och ekonomi inkluderande system fér egenkontroll.
o Kunna planera, leda och fullfélja utveckling av nya produkter och tjanster, aven i samverkan med
kunder

och uppdragsgivare sdsom exempelvis dagligvaruhandeln.
o Lépande organisera och ansvara fér verksamhetens administration och ekonomi, planera och félja
upp verksamhetens resursnyttjande.
o Effektivt kunna planera, genomféra och utvardera projekt kopplade till verksamheten och
yrkesrollen.

Kursoversikt
Obligatoriska kurser

Kursnamn Kurstyp Poang
Besoksnaringens struktur, aktérer och efterfragan Standard 3
Djurhallning inklusive studiebesdk Standard 20
Ekonomi, entreprendrskap och hallbar utveckling Standard 20

Examensarbete - skapa en komplett affarsplan for smaskalig Examensarbete 20
affarsmassig livsmedelsproduktion med fokus pa hallbarhet

Foradling och produktutveckling Standard 10
LEAN processutveckling Standard 3
Livmedelsproduktion i varlden Standard

Larande i arbete (LIA) LIA 20
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Maskinlara Standard 5
Odling Standard 79
Regelverk kopplade till affarsmassig smaskalig Standard 2
livsmedelsproduktion

Sprutcertifikat - behoérighetsutbildning Standard 2
Varumarke, marknad och férsaljning Standard 15
Summa: 200

Kurser i bokstavsordning
Kursnamn:

Poéang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

Kursnamn:
Poang:
Kurstyp:
Valbar:
Beskrivning:

Kursnamn:
Poéang:
Kurstyp:

Besdksnaringens struktur, aktorer och efterfragan
3

Standard

Nej

Kursen om bestksnaringen ger de studerande en dverblick
over besoksnaringens struktur, trender, parter och efterfragan.
Insikt ges om reseanledningar, vad som efterfragas av olika
malgrupper och hur samverkan med 6vriga aktérer inom
besdksnaringen kan se ut. Kunskap om
marknadsféringssatsningar som samordnas lokalt, regionalt
och nationellt ges och information om vad som kravs for att
medverka. Overgripande kunskap om nationella satsningar
kopplingar till bes6ksnaringen samt marknadsanalyser for olika
marknader via exempelvis Visit Sweden. Kursen har inslag av
engelska termer som ar nddvandiga for de studerande att
kunna for att de ska kunna presentera sitt erbjudande till en
internationell malgrupp pa ett professionellt satt.

Djurhalining inklusive studiebesok
20

Standard

Nej

Smaskalig djurhallning av mjoélkkor, nét, far/lamm och dess
olika typer, gris, fagel (varphons, kyckling, ankor, kalkon), kanin
och honungsbin. Pollinering och skérdedkning med
honungsbin, vilket &ven kan ge biinkomst.

Kursen ger kunskaper om djurens behov, naturliga beteende,
regelverk kring djurhallning och stallar/bikupor samt kunskap
om djurproduktion inklusive avelsmal och val av startdjur samt
livdjur. Teoretisk undervisning varvas med studiebesok pa
foredomliga djurgardar. Kunskap om lantraser - skillnader i for
och nackdelar jamfért med modernare raser.
Foradlingsmajligheter kopplat till olika djurslag. Mojligheter
med och regelverk fér gardsslakteri/mobilt slakteri samt hur
man far ekonomi i smaskalig animalieproduktion. Kunskaper
kring betesmarker, parasiter och sjukdomar och férebyggande
behandling av dessa for de olika djurslagen. Kunskaper om
lantrasers och betande djurs betydelse for ett rikt
odlingslandskap och biologisk mangfald.

Ekonomi, entreprendrskap och hallbar utveckling
20
Standard
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Valbar:
Beskrivning:

Kursnamn:

Poéang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

Kursnamn:
Poang:
Kurstyp:
Valbar:
Beskrivning:

Nej

Ekonomi inklusive kalkyl, budget och resultat.
Foretagsekonomiska begrepp och metoder.

Ekonomiska samband och berakningsmodeller fér att kunna
analysera foretagets Idnsamhet, styra via ekonomi och vidta
relevanta atgarder.

Undervisning inom vilka relevanta affars- och
finansieringsmodeller, fér- och nackdelar med traditionella och
nytdnkande modeller sasom exempelvis crowd funding och
andelsfinansiering. Kunskap om vilka medel ar man berattigad
eller har mojlighet att sdka inom Landsbygdsprogrammet och
hos Regioner/lkommuner. Kdnnedom om EU-st6éden samt vilka
krav och ataganden de staller pa verksamheten.

Undervisning inom de tre dimensionerna for hallbar utveckling.
Olika teorier och modeller samt hur dessa samverkar och
paverkar verksamhetsutveckling inom smaskalig
livsmedelsproduktion och samhallet i stort.

Skapande av affarsplan for smaskalig livsmedelsproduktion
och dess utveckling, inklusive formulering av affarsidé, analys
av malgrupp och marknad samt kdnnedom om
produktutvecklingsprocessen.

Undervisning inom vilka lagar och bestdmmelser som reglerar
foretagande.

Inom kursen for entreprendrskap ges exempel och inspiration
kring hur foretag inom livsmedelsbranschen utvecklats.
Perspektiv ges pa olika drivkrafter och framgangsfaktorer, men
aven pa fallgropar och behovet av struktur och planering.
Kursen skapar ett entreprendrstankande som aven inkluderar
planering, utvardering och omvarldsanalys for att de
studerande ska kunna omvandla innovativa idéer till
genomférbara, hallbara och efterfragade produkter och
tjanster. Framgangsrika entreprendrer fran olika branscher
bjuds in att gastforelasa.

Examensarbete - skapa en komplett affarsplan for smaskalig
affarsmassig livsmedelsproduktion med fokus pa hallbarhet

20
Examensarbete
Nej

Examensarbetet bestar av att de studerande ska utforma en
affarsplan for en affarsdrivande verksamhet inom smaskalig
affarsmassig livsmedelsproduktion med fokus pa hallbarhet.
De studerande implementerar har vad de lart sig under
utbildningens gang, och perioden for examensarbetet
kompletteras med korta inspirationsforeldsningar fran
naringslivet pa temat affarsutveckling och entreprenérskap.
Inom ramen for examensarbetet ingar att marknadsféra och
salja minst en foradlad produkt under eget varumarke. Aktuellt
produkt har den studerande tagit fram under kursen
"Foradling".

Foradling och produktutveckling

10

Standard

Nej

Den studerande ges kunskaper om hur féradling av gardens
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Kursnamn:
Poang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

Kursnamn:
Poang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

Kursnamn:
Poéang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

primarprodukter ger en vardedkning som okar den ekonomiska
barigheten i foretaget samt hur foradling ocksad mojliggor
tillvaratagande av svinn orsakat av bortsorterade bar och
gronsaker samt skapar sysselsattning aven under
vinterhalvaret. Inspiration- laboration-innovation till fardig
produkt med teori och praktik varvat om vartannat. Kunskaper
om HACCARP for animalier, frukt, bar, gronsaker och mjolk. Den
studerande ska under kursen ges breda kunskaper i utrustning
som kravs for respektive ravara i de olika
foradlingsprocesserna, forpackningar och framtagande av
varumarke for sina produkter. Stora delar av denna kurs sker i
samarbete med Eldrimner. P& kursen ska den studerande ta
fram en produkt fran tre olika ravaror som en del av sitt
examensarbete.

LEAN processutveckling
3

Standard

Nej

Kursen LEAN ger en introduktion till LEAN-metoden, vilken
innebar att arbeta med utvecklings- och forbattringsprocesser
aven i ett langsiktigt perspektiv dar hela personalgruppen
involveras i férutsattningarna och utvecklingen. Fokus ligger pa
att skapa varde, forbattra och ta bort onédigt arbete, s.k.
sloserier och berdr darmed dven omradet arbetsledning och
arbetsmiljo. Genom kursen far de studerande dven perspektiv
pa verksamheter som arbetar med andra metoder och far
darmed mdjlighet att reflektera éver nytta och nackdelar med
olika metoder.

Livmedelsproduktion i varlden
1

Standard

Nej

En orientering i nationella och globala mal, trender, utmaningar
och utveckling av smaskalig och storskalig
livsmedelsproduktion i varlden samt livsmedelsproduktion i
kristid.

Larande i arbete (LIA)
20
LIA
Nej

Larande i arbete dar de studerande vidareutvecklar sina
kunskaper, fardigheter och kompetenser genom larande pa en
arbetsplats under ledning av en handledare. Utbildningen
under LIA foljer en kursplan med utsatta mal. De studerande
har méjlighet att i viss man valja inriktning pa sin LIA utifran
intresse, genom att LIA-platser ska finnas hos varierande typer
av verksamheter knutna till utbildningen. Genom LIA-perioden
far de studerande kunskap om hur smaskaliga producenter
eller experter inom ett givet omrade som &r relevant for
utbildningen arbetar. De studerande deltar aktivt i LIA-
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Kursnamn:
Poéng:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

Kursnamn:
Poang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

foretagets verksamhet och far har mgjlighet att implementera
och vidareutveckla sina kunskaper, fardigheter och
kompetenser fran utbildningen.

Maskinlara
5

Standard
Nej

Maskiner och handredskap fran sadd till skérd och lagring
anpassade for smaskalig och intensiv odling av frukt, bar,
grénsaker och foder/spannmalsproduktion. Praktisk
undervisning ger fardigheter i bade hantering av redskap och
maskiner samt grundlaggande kunskaper i underhall och
enklare reparationer samt nédvandigheten att anpassa
odlingen efter maskin- och redskapspark. Analys av
tidsbesparing vid anvandande av val anpassade
maskiner/handredskap. Studiebestk hos olika gardar for att fa
kunskap om olika l6sningar och tankesatt kring
maskin/redskapspark samt kunskap om olika leverantérer.

Standard
Nej

Kursen varvar teoretisk och praktisk undervisning dar
teoretiska &mnen tillampas i praktiken. Amnena véavs in i en
odlingsplaneringsuppgift som resulterar i en anvandbar
odlingsplanering for en specifik plats bade pa friland och i
vaxthus. Botaniken har fokus pa vaxtfamiljer, artkunskap inom
odlingskulturerna inklusive foder, artkunskap, 6rt- och rotogras
samt vaxter som framjar nyttodjur i odlingen. Trendanalyser
och vad marknaden efterfragar vavs in och undervisningen
baseras pa forskningsresultat blandat med erfarenheter hos
olika producenter. Kunskap om kulturhistoriska vaxter inom
frukt, bar, gronsaker och spannmal och betydelsen av dessa
for att framja biologisk mangfald och ett rikt odlingslandskap.
Kulturvaxternas betydelse i kristider. Hushallande och
insamling av vatten. | marklara och vaxtnaring lar sig de
studerande praktiskt och teoretiskt om jordarter, hur dessa
lampligast bearbetas och gddslas samt vilka grédor som
l[dmpar sig bast pa respektive jordart. Kunskaper om viktiga
naringsamnen, bristsymptom samt hur man beraknar mangden
av olika gédselmedel/grongddslingsgrodor for att optimera
vaxternas tillvaxt och minimerar naringslackage. Hur man
utarbetar en vaxtfoljd for att nyttja naringen i jorden pa basta
satt och undvika forékning av skadliga organismer. Kunskap
om permakultur och pldjningsfritt jordbruk. Inom vaxtskydd ar
fokus pa de vanligaste skadegdrarna och dess symptom inom
de olika kulturerna samt hur man férebygger/ bekampar
angreppen. Skord, efterskdérdbehandling och lagring fram till
forsaljning; vilka krav har grédorna pa nedkylning, luftfuktighet,
lagringstemperatur och vilka olika typer av lagringsmoéjligheter
finns. Kunskap om olika odlingsmetoder sasom ekologiskt
respektive konventionellt och regelverk kopplat till dessa.
Undervisning inom moderna odlingssystem sasom
vertikalodling och akvaponi. Studiebesok pa foredémliga
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Kursnamn:

Poéang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

Kursnamn:
Poéang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

Kursnamn:
Poéang:
Kurstyp:
Valbar:

Beskrivning:

gardar kommer att komplettera undervisningen pa plats och ge
den studerande en varierad bild av fungerande smabruk.

Regelverk kopplade till affarsmassig smaskalig
livsmedelsproduktion

2
Standard
Nej

Kursen fokuserar pa praktisk tillampning av gallande
lagstiftning rérande produktion, féradling och forsaljning av
livsmedel och ger en sammantagen kunskap kring olika
produktionsgrenar samt de regelverk och certifieringar som
kan kopplas till dessa. Kunskap om de nédvandiga
myndighetskontakter som kravs vid primarproduktion, samt de
branschriktlinjer som ar kopplade till olika produktioner av
sakra livsmedel och direktférsaljning till kund.

Sprutcertifikat - behoérighetsutbildning
2

Standard

Nej

Grundutbildningen ger den studerande behdrighet att hantera
och anvanda vaxtskyddsmedel i klass 1L och 2L inom
ekologisk och konventionell odling pa friland. Efteravslutad och
godkand utbildning kan deltagaren ansdka om tillstand att
anvanda vaxtskyddsmedel hos den myndighet som hdll kursen
och da erhalla ett sprutcertifikat som galler i fem ar och
darefter genom vidareutbildning kan férnyas vart femte ar. De
studerande far inom denna kurs dven kunskap om befintliga
alternativ till vaxtskyddsmedel, sdsom anvandandet av
nyttodjur.

Varumarke, marknad och férsaljning
15

Standard

Nej

Marknad, marknadsféring och férsaljningens principer -
modeller, tekniker, distribution, struktur och trender inklusive
prissattning och analys. Fokus pa marknadsforing och
kommunikation via digitala kanaler, skapande av relevant
budskap och lojalitetsbyggande genom story telling. Vikten av
att skapa relationer med kunden och tillvdgagangssatt for att
uppna detta.

Gardens forutsattningar - att med utgangspunkt fran den
enskilda garden kunna valja produktionsform och
produktionsinriktning samt identifiera mervarden (unique
selling points) i den egna verksamheten, samt etablera och
utveckla det egna varumarket genom principerna foér en
varumarkesplattform. Hur prissattning paverkar produktens
faktiska och upplevda varde, principer for priskanslighet hos
olika malgrupper.

Kunskap om vad som kravs for att samarbeta med
dagligvaruhandel, restaurang och storhushall samt hur
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strukturen ser ut for respektive bransch.

Bemodtande och service — professionellt bemétande av kunder,
kommunikation med olika typer av kunder, hanterande av
klagomal och reklamationer samt kulturella skillnader i
kommunikationsménster.

| kursen ingar att arbeta fram ett varumarke or sitt smabruk
samt for sina foradlade produkter vilka bada ingar i
examensarbetet.

Studenterna ges kunskap i att kommunicera vasentligheterna i
sin verksamhet och dess erbjudande pa ett frammande sprak
inom denna kurs, dels da delar av litteratur och
informationsmaterial ges pa ett frammande sprak. Under
kursen kommer externa foreldsare som ar experter pa olika
delar av amnet att bjudas in for att forelasa for de studerande.
Aven gastforelasare fran branschen, som lyckats sérskilt val
inom omradet kommer att bjudas in for
inspirationsférelasningar.

Yrkesroller i
1 Anstalld inom livsmedelsproduktion
2 Egenféretagare inom livsmedelsproduktion
3 Foretagare inom besdksnaringen

Utbildningens upplagg *

| undervisningen kommer varierande undervisningsmetoder att anvandas, aven distansstudier kan
tillampas pa teoretiska delar. Av erfarenhet fran saval gymnasie- som vuxenutbildning vet vi att de
studerandes inlarning underlattas om férelasningar varvas med praktiska évningar, gruppuppgifter,
projekt och enskilda arbeten. Utbildningen bedrivs i moderna och dndamalsenliga lokaler, med
digitala- och specialpedagogiska verktyg som exempelvis talsyntes, skrivhjalp och inldsningstjanst.
For den praktiska undervisningen har vi moderna och ergonomiska maskiner for saval odling som
djurhallining och féradling. For administration av teoretiska laromedel och uppgifter samt
kommunikation med de studerande rérande exempelvis scheman, material fér sjalvstudier och
distansundervisning har vi Google Suits funktioner val inarbetade i verksamheten.

Aktuell pedagogisk metod anpassas efter kursmalen. | utbildningen ar malen av olika karaktar, allt
ifran teoretiska kunskaper till praktiska fardigheter. Genomgang av utbildningsmal, pedagogik och
arbetssatt ar viktiga moment i varje kursstart. Kurserna inleds med en gemensam diskussion om mal
och metoder, vilket féljs upp under kursens gang. De skolférlagda delarna kommer att kompletteras
med LIA och teoretiska distansuppgifter som med férdel kan utféras hemifran. | anslutning till LIA-
perioden kommer de studerande att fa uppgifter som I6ses péa och tillsammans med handledare pa
foretaget. LIA- uppgifterna utformas av larare sa att de stoder utbildningsmalen i de olika kurserna.
Detta kommer att satta in bade teoretiska och praktiska moment i sitt sammanhang och knyta dem
samman med den praktiska yrkesverksamheten.

Omfattningen pa studieveckor motsvarar 40 timmar per vecka. | slutet av utbildningen kommer kurser
av projektarbetskaraktar att 6ka, da upplagget bygger pa att en 6kad grad av egen drivkraft och
motivation som skall arbetas fram under studietiden. Kontinuerlig kunskapskontroll kommer att ske i
anslutning till varje kurs. Varierande former av kunskapskontroll kommer att efterstravas for att fa en
allsidig bild av de studerandes kunskaper. Férutom skriftliga prov kommer kunskapskontroller att ske
genom inlamningsuppgifter, presentationer i seminarieform, muntliga redovisningar och utférande av
praktiska fardigheter for att alla studenter ska komma till sin ratt.

Ledningsgruppen fattar beslut om de kursplaner och betygskriterier som skall galla. Vid varje kursstart
ansvarar kursansvarig fér genomgang av kursmal och betygskriterier. Betygskriterier och betygskrav
gar ansvarig larare igenom med studenterna infor varje kurs sa att studenterna far klarhet i vilka krav
som stalls. Kursansvarig larare har ansvar for betygssattning, underlag dokumenteras. Aven fér LIA-
perioden finns kursansvarig larare, betyg satts i samrad med handledare pa respektive féretag.
Betygskriterier utformas i samrad med arbetslivet genom ledningsgruppen for att betygens relevans
skall motsvara forvantningar i arbetslivet.
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Antal larar- eller handledarledda timmar
820

*

Kvalitetssakring av utbildningen

Genom att bedriva systematiskt kvalitetsarbete i utbildningen sakerstaller vi som utbildningsanordnare
att utbildningen fungerar enligt utbildningsplanen och att utbildningens syfte uppnas. Det systematiska
kvalitetsarbetet sakerstaller aven att utbildningen uppfyller de lagar och regler som reglerar
utbildningens genomfdrande, samt motsvarar arbetslivets forvantningar.

Modell for systematiskt kvalitetsarbete.

Utbildningsanordnaren Hushallningssallskapet Kalmar-Kronoberg-Blekinge har ett dvergripande
ansvar for det systematiska kvalitetsarbetet. Utbildningsledaren ansvarar for att kvalitetsarbetet vid
utbildningen genomférs, ledningsgruppen for utbildningen ansvarar for att arbetet planeras,
utvarderas och forbattras. Det systematiska kvalitetsarbetet foljer ett arshjul med aktiviteter som
planeras in under foljande delrubriker:

1. Planering

Ledningsgruppen har god kunskap om arbetslivets kompetensbehov och sakerstéller i planeringen av
utbildningens innehall och upplagg stark koppling till arbetslivet i utbildningens alla delar.
Utbildningens organisation, resurser och pedagogik inkluderas i kvalitetsarbetets planeringsfas, dar
de studerandes férutsattningar att na utbildningens mal och syfte ar utgangspunkten.
Kvalitetsparametrar och mal satts, och uppfdljning av dessa planeras in.

2. Genomférande

En utbildningsledare ansvarar for utbildningens praktiska genomférande. Utbildningsledaren har
ledningsgruppen till sin hjalp och stéttning i fragor om utbildningens kvalitet, riktning och syfte.

Vid samtliga ledningsgruppsmaéten finns en staende punkt pa dagordningen som tacker in aktuella
fragor som ror det systematiskt kvalitetsarbetet. Saval arbetslivsrepresentanter som
studeranderepresentanter far ordet pa vart ledningsgruppsmoéte, dar asikter och synpunkter pa
utbildningens genomfdrande fors fram, diskuteras och dokumenteras.

3. Utvardering

Ledningsgruppen arbetar effektivt och tar ansvar for utbildningens utveckling genom att arligen ta
fram prioriterade underlag for utvardering, vilka inkluderar:

- Studieresultat, narvarostatistik

- Enkat bland LIA-féretag, inklusive forbattringsforslag

- Studerandeenkat och dialog med de studerande, inklusive férbattringsférslag

- Kursutvarderingar

- Utvarderingar i arbetslag

4. Forbattring

Ledningsgruppen analyserar resultaten av utvarderingen och beslutar baserat pa dessa om
forandringar och forbattringar av utbildningens planering och genomférande med syfte att hoja
utbildningens kvalitet och relevans foér arbetslivet.

[Arbetsmarknadens efterfragan ]

Arbetslivets kompetenskrav

1 Kompetens inom féretagsekonomi, ekonomistyrning och affarsutveckling

2 Kompetens inom féradling av kvalitativa livsmedel och tjanster kopplade till dem

3 Kompetens inom hallbar odling och djurhalining samt regelverk kopplade till denna verksamhet
4 Kompetens inom marknadsféring, férséljning och kommunikation

5 Kompetens inom praktisk tillampning av regelverk for livsmedelsproduktion och
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livsmedelssakerhet

Smalt yrkesomrade
Ja

Motivering

Vikten av att mathantverk och smaskalig livsmedelsproduktion bevaras och utvecklas har bekraftats
av att regeringen uppdragit at Lansstyrelsen i Jamtlands lan att driva ett nationellt centrum for
mathantverk inom smaskalig livsmedelsproduktion och féradling for att uppna livsmedelsstrategins
Overgripande mal om en 6kad livsmedelsproduktion som ar hallbar och konkurrenskraftig. Smaskaligt
och hantverksmassigt producerade livsmedel stiger i efterfragan hos konsumenter, restauranger,
besdksnaring och offentliga aktorer. Det ar en global trend som vaxer sig allt starkare. Individens
intresse for hur livsmedelsproduktionen paverkar den egna halsan, planetens maende och tiligang till
livsmedel i kristid blir allt storre, vilket driver pa efterfragan av bade yrkesrollens kunnande och
produkter, samt bidrar till att folkhalso- och miljomal kan nas. Yrkesrollen bidrar i férlangningen till att
skapa hallbar tillvaxt och sysselsattning i hela landet.

Nationellt perspektiv

A) Betydelsen for individen:

Allt fler konsumenter efterfrdgar narodlade, ekologiska och kvalitativa livsmedel dar kunskap finns om
ursprung, miljopaverkan och hallbarhet. Den nationella livsmedelsstrategin (Proposition 2016/17:104)
ska leda till sdval 6kad andel narproducerat, ekologisk produktion och konsumtion av livsmedel samt
battre mdjligheter for konsumenterna att géra medvetna val. Bevarandet och utvecklandet av
yrkesrollen och yrkeskunnandet bidrar tydligt till individers efterfragan och behov, samt att namna mal
i livesmedelsstrategin uppfylls. | Livsmedelsféretagens rapport "Startuprapporten — Matentreprendrerna
som formar framtidens livsmedelsindustri” fran 2017 visar en undersékning bland matentreprendrer
att halften av de svarande varken har yrkeserfarenhet eller utbildning inom livsmedelsindustrin.
Yrkesrollen och branschen inom smaskalig livsmedelsproduktion ar saledes i mangt och mycket en av
fa yrkesroller for vuxna yrkesvaxlare. Samma rapport slar fast att det ar det passionerade intresset for
produkten som ar den storsta och starkaste drivkraften for att fa yrkesrollen och kunnandet att
vidareutvecklas och verksamheten att bli framgangsrik, samtidigt som det for individen skapar
forutsattningar for god halsa och en langsiktigt hallbar livssituation.

De befintliga smaskaliga livsmedelsproducenterna har svart att rekrytera medarbetare med ratt
kompetens, och ovan namnda rapport fran Livsmedelsféretagen konstaterar att det behdver skapas
fler vagar in till en anstéllning inom livsmedelssektorn sa att manniskor i alla skeenden i livet har
mojlighet att skaffa sig den kompetens som behdvs for att byta till en karriar inom
livsmedelsproduktion. Var utbildning méter val upp mot detta behov fran saval samhallet som
individen.

B) Betydelsen for samhallet:

| rapporten "Morgondagens kompetenser i livsmedelsproduktionen — En explorativ studie med fokus
pa Skane, Vastra Goétaland och Ostergdtland” konstateras att urbaniseringen gér att konsumenters
band till livsmedelsproduktionen tunnas ut, vilket far konsekvenser for forstaelsen av
livsmedelsproduktionens principer och komplexitet. Denna uttunning kan i férlangningen leda till att
svensk livsmedelsproduktion och yrkeskunnandet utarmas pa grund av vikande efterfragan pa grund
av okunskap. For att motverka just detta, har regeringen fattat beslut om att uppdra Lansstyrelsen i
Jamtland att skapa ett nationellt centrum fér smaskalig livsmedelsproduktion och féradling
(Regeringsbeslut 2021-01-21, N2021/00170), en verksamhet som var utbildning avser samverka
med.

Var utbildning knyter direkt an till den nationella langsiktiga livsmedelsstrategins — (Proposition
2016/17:104) olika mal och visioner, vilken Regeringen beslutat om. Namnda strategi ska bidra till att
potentialen for hela den svenska livsmedelskedjan nyttjas fullt ut, att relevanta miljémal nas samt att
hallbar utveckling i hela landet sker genom bland annat sysselsattning och ett diversifierat naringsliv.
Livsmedelsstrategin ska ocksa leda till saval 6kad andel narproducerat, ekologisk produktion och
konsumtion av livsmedel samt battre mdjligheter fér konsumenter att géra medvetna val.

Det kvalificerade yrkeskunnandet inom smaskalig affarsmassig livsmedelsproduktion skapar
forutsattningar for fler och vaxande féretag som kan bidra till 6kad hallbarhet och férsérjningsgrad i
livsmedelskedjan, svara mot konsumenternas efterfragan och samtidigt bidra till att miljomal nas och
Okad sysselsattning i hela landet.
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Myhs omradesanalys for livsmedelsproduktion fran 2020 slar fast att det ar svart for saval odlings-
som koéttproducerande foretag att hitta ratt kompetens, vilket ar ett hinder for utveckling och tillvaxt
inom livsmedelsbranschen. Vidare konstaterar man i analysen att livsmedelsindustrin forlorat i
konkurrenskraft och att den negativa utvecklingen forklaras av en svag utveckling pa grund av
otillracklig prioritering av kunskap och innovation. Utveckling av yrkeskunnandet inom smaskalig
affarsmassig livsmedelsproduktion svarar mot detta behov.

I manga smaskaliga livsmedelsproducenters affarsidéer och visioner ar hallbarhet, och framforallt
miljdmassig hallbarhet, en valdigt viktig aspekt (Framtidens smaskaliga livsmedelsproduktion,
Livsmedelsakademin 2015). Viktigt for samhallet i stort &r aven kopplingen mellan smaskalig
livsmedelsproduktion och den svenska sjalvforsorjningsgraden av livsmedel. Livsmedelsstrategin slar
fast att ur ett beredskapsperspektiv ar en stark inhemsk produktion, inte minst geografiskt fordelad
Over landet, en styrka. Sjalvforsorjningsgraden av livsmedel i Sverige har sjunkit fran 75% pa 1990-
talet till att idag vara 50% (Irf.se). Med hdgre sjalvforsdrjningsgrad blir landet mer robust for att kunna
hantera olika typer av kriser eller handelshinder. | fredstid handlar robusthet om att ge utrymme fér
mer hallbar produktion, stérre mojligheter till konsumtion och export av bra livsmedel med lagre
klimatpaverkan och fler och stabila arbetstillfallen.

Regionalt perspektiv

Kalmar lan ar ett lantbrukslan och har lite mer @n 2% av Sveriges befolkning men svarar for en
fiardedel av Sveriges produktion av kyckling och mer &n en tiondel av mjélken, dggen och notkottet.
Lanet ar dessutom landets fjarde storsta beséksmal sommartid. Kedjan fran jord till bord omfattar mer
an 3000 féretag och sysselsatter dver 9000 personer. Kalmar lans livsmedelsstrategi har som vision
att lanet ska utvecklas till en valkand livsmedelsregion av hogsta klass. Lanet ska stolt kombinera
naturférutsattningar, traditionell kunskap och entreprenérskap med férdjupad kunskap om hallbar
utveckling och marknad. (Ur Vaxande varde, Livsmedelsstrategi for Kalmar Ian 2016-2025). Man har
aven som malsattning att utveckla och starka den tradition av samverkan och natverk som finns
mellan de manga sma och medelstora féretag som verkar inom livsmedelsbranschen i lanet. Just
samverkan mellan aktérer och starka natverk ar viktiga parametrar inom smaskalig
livsmedelsproduktion, for att féretagen ska kunna vaxa, forbattra kvalitet och 6ka produkternas
tillganglighet. En majoritet av de nya livsmedelsforetagen i Sverige finns utanfor storstédderna.
Samarbeten mellan restauranger, boenden och producenter regionalt blir allt vanligare dar tjanster
fran samtliga parter paketeras och séljs inom bestksnaringen. | Kalmar lan finns langt gangna planer
pa att utveckla ett koncept som kallas "Matens hus” med syfte att 6ka intresset och marknaden for
mat fran Kalmar I&an samt bidra till en mer medveten och hallbar konsumtion. Det évergripande malet
ar att fler manniskor ska valja livsmedel fran Kalmar lan och att branschen, langsiktigt och hallbart,
ska 6ka sin konkurrenskraft, produktivitet och innovationsférmaga. Mot denna bakgrund av
forutsattningar, mal och visioner kring den regionala livsmedelsbranschen anser vi att var utbildning ar
optimalt placerad i Kalmar lan.

Att verka inom det smala yrkesomradet:

| den nationella livsmedelsstrategin rekommenderar regeringen att "Sma och medelstora leverantérer
bor ges battre mojligheter att delta som an—budsgivare vid offentlig upp-handling av livsmedel och
mal-tidstjanster. Malsattningen ar att mer ska upphandlas eko-logiskt och att miljanpassad
upphandling med ett livscykel~kostnadsperspektiv bor 6ka.” Denna styrning mot att motsvara
samhallets ambitioner och lagar inom djurskydd och milj6, samt marknadens efterfragan av de
livsmedel som avses produceras inom det yrkesomrade utbildningen riktar sig mot 6kar individernas
mojlighet att verka affarsmassigt inom yrkesomradet.

Efterfragan for smaskaligt producerade produkter 6kar, framfor allt om dessa dessutom ar
lokalproducerade, ekologiska och hantverksmassigt gjorda. En ny marknad har skapats dar
varderingsorienterade koncept och starka relationer blir allt viktigare. Stérre producenter har inte
mojlighet att mata sig med det personliga och autentiska som mindre producenter kan erbjuda. Det
blir dessutom allt vanligare att de stdrre livsmedels-producenterna anonymiseras i dagligvaruhandeiln,
nar de exempelvis ersatts av handelns egna markesvaror (Framtidens smaskaliga
livsmedelsproduktion, Livsmedelsakademin 2015). Malgruppen for yrkesomradet har ett stort intresse
och engagemang i de produkter och tjanster foretagen erbjuder, och vill ta del av hela upplevelsen
kring erbjudandet. Detta innebéar att féretagen férutom att sélja produkten livsmedel &ven kan salja
upplevelsen runt den — sasom gards/fabriksbesok, fordjupad kunskap om ravaror genom utbildningar
och kurser, deltagande i produktionen och dylikt. Affarsverksamhet inom smaskalig
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livsmedelsproduktion rér sig alltsa inom flera branscher — livsmedel, besdksnaring, utbildning och inte
minst upplevelseindustrin. | Kalmar Ian finns goda alla férutsattningar for att denna yrkesroll att verka
inom samtliga naringar.

Aven om livsmedelsentreprendrerna till stor del r intresse- och passionsmotiverade visar
undersokningar att dessa verksamheter har uttalade affarsmal. Medianomsattningen ar 2015 for
samtliga féretag som startades under perioden var 1,5 miljoner kronor. Medelomsattningen var 3,3
miljoner kronor och den genomsnittliga malsattningen for foretagarna i undersdkningen var att
tredubbla omsattningen inom de narmaste fem aren. Sex av tio foretag hade planer pa att anstélla
under de kommande &ren, nio av tio skulle utveckla nya produkter ("Startuprapporten —
Matentreprendrerna som formar framtidens livsmedelsindustri", Livsmedelsféretagen 2017).

Kalmar lans livsmedelsstrategi har som uttalad atgard att utveckla lanets matidentitet. Starka
matidentiteter ger mervarde och 6kar mojligheterna att utveckla och sélja produkter fran Kalmar lan,
vilket ger 6kade mojligheter for yrkesrollen att verka inom yrkesomradet 6ver lang tid. Ett exempel ar
konceptet Redig Mat fran Trakten som ar ett samarbete mellan ICA Maxi-butiker i Ianet och LRF
Sydost, dar producenter som uppfyller sarskilda kriterier kan ansluta sig for att pa sa satt gora sina
produkter tillgangliga.

Eget foretagande eller anstallning
Yrkesrollen leder i forsta hand till eget féretagande

Motivering till efterfragan trots utbud

Det finns ingen redan beviljad utbildning inom smaskalig affarsmassig livsmedelsproduktion med
fokus pa hallbarhet.

Politiska beslut

Beslut att offentliga verksamheter och myndigheter ska upphandla en viss andel av sina
livsmedelsinkép i form av ekologiska och/eller narodlade produkter paverkar yrkesrollen positivt.

Det politiska beslutet att 6ka den svenska sjalvférsorjningsgraden av livsmedel, och
livsmedelsproduktionen i stort i landet, inte minst som en del av krisberedskapen, paverkar efterfragan
av yrkesrollen positivt.

Klimat och miljo

Okad medvetenhet hos konsumenter om livsmedelsindustrins paverkan pa klimat och miljo, sarskilt
med tanke pa dévergddning, djurhallning och transporter, gor att yrkesrollens narodlade, ekologiska
och upplevt "akta" produkter efterfragan i allt stérre utstrackning. Aven malsattningar i den nationella
livsmedelsstrategin for Sverige, gallande hallbarhetsdimensionerna och klimat- och miljépaverkan,
liksom EUs och globala miljé och hallbarhetsmal paverkar efterfragan av yrkesrollens kunnande och
produkter/tjanster positivt genom global styrning for dessa effekter.

Teknisk utveckling

Cirkulara ekonomier, dar teknik mojliggor effektiva kretslopp inom smaskalig livsmedelsproduktion gor
att yrkesrollen blir effektiv, Idnsam och affarsdrivande.

Andra branscher

Affarsverksamhet inom smaskalig livsmedelsproduktion gynnar och gynnas av besdksnaringen lokalt,
regionalt och nationellt. Besdksnaringen behdver reseanledningar och ett utbud som goér en
destination intressant och unik, har fyller smaskaliga producenter en viktig funktion med sina
produkter och tjanster. Intresset hos saval besdkande turister som bofasta 6kar kring naturnara
upplevelser, djur, natur och mat. Restauranger, boenden och dagligvaruhandeln uttrycker dven de en
Okad efterfragan pa lokalt odlade gronsaker, kott och dvriga kvalitativa livsmedel dar ursprunget ar
kant.

[Arbetslivsanknytning ]

Oversikt arbetslivets medverkan
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Organisation Ort Satt sigini Medverkati  Antal Antal LIA- Medverkar med medfinansiering
den sokta framtagning studerande  platser genom att (flerval)
utbildningen av som planeras
utbildningens att anstéllas
innehall och eller nyttja en
upplagg tianst av
Industriellt |Kalmar Ja Ja 0 0 Ledningsgruppsmedverkan/Fé
Utvecklings relasningar
centrum
Kalmar lan
Naturbruks |Kalmar Ja Ja 0 0 Ledningsgruppsmedverkan/Fo
gymnasiet relasningar/Studiebesdk
Kalmar -
Hushallning
ssallskapet
Kalmar
Kronoberg
Blekinge
Lansstyrels |Kalmar Ja Ja 0 0 Ledningsgruppsmedverkan/Fé
en Kalmar relasningar/Ovrigt
Nobble Rockneby |Ja Nej 1-2 1 Forelasningar/Studiebesdk
Gard
Hushallning|Lilla Boslid |Ja Ja 0 0 Forelasningar
ssallskapet
Halland -
Reko ringar
Region Kalmar Ja Ja 0 0 Ledningsgruppsmedverkan
Kalmar lan
Rugstorps |Rockneby |Ja Ja 0 1 Ledningsgruppsmedverkan/St
Lantgard, udiebesok
cafe och
bageri
Byfiket Gamleby |Ja Ja 0 1 Ledningsgruppsmedverkan/Fo
Gamleby relasningar/Studiebesdk
Slottsholme |Vastervik  |Ja Ja 1-2 2 Ledningsgruppsmedverkan/Lo
n Hotell & kaler/Material och
Restaurang utrustning/Forelasningar/Studi
AB ebesdk
Triberga Morbylanga|Ja Nej 1-2 5 Ledningsgruppsmedverkan/Fo
Smabruk relasningar/Studiebesdk
AB
Erik o Sofie |Vastervik |Ja Ja 1-2 3 Ledningsgruppsmedverkan/Fé
Mat AB relasningar/Studiebesodk
(Almviks
Café,
Almviks
Mathantver
K),
Fridslunds
gard HB
LRF Syd |Morbylanga|Ja Nej 0 5 Ledningsgruppsmedverkan/Lo
Ost kaler/Material och
utrustning/Forelasningar/Studi
ebesok
Ica Kusten |Loftahamm |Ja Ja 1-2 2 Ledningsgruppsmedverkan/Fé
ar relasningar/Studiebesdk
Campus Vastervik |Ja Nej 0 0 Ledningsgruppsmedverkan
Vastervik,

(
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\/asterviks

kommun

Flaka Mjélk |Gullringen |Ja Nej 1-2 Ledningsgruppsmedverkan/Fo

AB relasningar/Studiebesdk

Profox Kristdala |Ja Nej 0 Ledningsgruppsmedverkan/St
udiebesdk

Wadstens |[LOFTAHA |Ja Nej 1-2 Forelasningar/Studiebesdk

kott och MMAR

chark AB

Mittlandsga |Algutsrum  [Ja Ja 0 Studiebestk

rden Oland

(Norrgardet

natur och

lamm)

Granso Vastervik |Ja Nej 1-2 2 Lokaler/Forelasningar/Studieb

slott AB esok

Backangap |Vimmerby [Ja Nej 3-5 2 Material och

rodukter utrustning/Forelasningar/Studi
ebesdk

Arbetslivets medverkan
Organisationsnamn:

Férnamn:

Efternamn:

Stationeringsort:

Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstallningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:
Status:

Organisationsnamn:

Industriellt Utvecklingscentrum Kalmar lan
Thomas

Isaksson

Kalmar

0730-895070
thomas.isaksson@iuc-kalmar.se

VD

Ja

Ja

Personen har bidragit med asikter om vad som bér finnas med
i utbildningsplanen

0

Nej

0

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Férelasningar

Referenspersonen har meddelat att han kan sitta med i
ledningsgruppen for utbildningen och pa sa satt bidra Hill
utbildningens ledning och styrning enligt de kvalitetskriterier
och syften som ar beskrivna i ansékan. Personen kan aven
bidra med inspirationsférelasning inom marknadsomradet som
exempelvis kunskaper for att komma in detaljhandel och
storhushall med smaskaligt producerade livsmedel, regelverk
att ta hansyn till osv.

[Ej angivet]
Bekraftat

Naturbruksgymnasiet Kalmar - Hushallningssallskapet Kalmar
Kronoberg Blekinge
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Férnamn:

Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstallningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Status:

Organisationsnamn:
Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:

Roll:

Insatt:
Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstallningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Tova

Johansson

Kalmar

076-6415801
tova.johansson@nbgkalmar.se

Rektor pa Naturbruksgymnasiet Kalmar
Ja

Ja

Personen har granskat féreslagen utbildningsplan,
kvalitetskriterier och syften under perioden fér framtagande av
utbildningen samt kommit med klok respons och perspektiv
vilket bidragit till att géra utbildningen relevant .

0

Nej

0

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Forelasningar | Studiebesok

NBG Kalmar kan ta emot studerande pa studiebestk bade pa
skolans omrade i Kalmar for omradet djurhallning, men aven
pa forsdksstationen i Torslunda pa Oland dar de studerande
kan fa ta del av forsdksodlingar, olika odlingstekniker, lara sig
om markkartering osv. Rektor kommer aven att forelésa for
studenterna inom omradet djurhallning, samt medverka i
utbildningens ledningsgrupp och dar framféra perspektiv fran
skolvasendet.

[Ej angivet]

Bekraftat

Lansstyrelsen Kalmar

Cecilia

Kilbride

Kalmar

010-2238514
Cecilia.kilbride@lansstyrelsen.se

Projektledare gronsaker, frukt och bar. Radgivning Ekologisk
produktion

Ja
Ja

Initiativet for inriktningen mot just smaskalig
livsmedelsproduktion kom fran Cecilia, och hon har varit
delaktig i utbildningens hela planering och darmed deltagit i
utformningen av utbildningens upplagg och innehall.

0

Nej

0

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Férelasningar | Ovrigt

Medverkan i utbildningens ledningsgrupp, férelasning inom
ekologisk odling samt odling av frukt, grénsaker och bar.

(
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Ovriga synpunkter:
Status:

Organisationsnamn:

Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:
Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:
Medverkan framtagning, beskrivning:
Uppskattat anstallningsbehov:

Andra rekryteringsvagar:

LIA-platser:
Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Organisationsnamn:

Fornamn:
Efternamn:

Stationeringsort:

Behjalplig gallande samverkan med Lansstyrelsen Jamtland
och det nationella centrum for smaskalig livsmedelsproduktion
och féradling som ska utvecklas dar.

[Ej angivet]
Bekraftat

Nobble Gard

Veronica

Svenzén

Rockneby
070-6543781
v.svenzen@gmail.com
Agare

Ja

Nej

1-2

Nej

1

Ja: Forelasningar | Studiebestk

Verksamheten pa Noébble Gard planerar att bidrar till
utbildningen genom att ta emot studerande pa LIA, samt ta
emot pa studiebesok for att de studerande ska fa en
verklighetsanknytning i utbildning och fa se produktion i saval
mindre som i lite stdrre skala och darmed kunna fa insikter i
skillnader i arbetssatt mm. Man bidrar dven med att hélla
forelasningar, inom saval omradet for smaskalig produktion av
rapsolja, vilket produceras och saljs pa Nobble gard, och
erfarenheterna av att driva livsmedelsproduktion inklusive
fallgropar och framgangsfaktorer som agarna stétt pa under
utvecklingen av sin verksamhet. Aven inom omradet energi,
kopplat till livsmedelsproduktion, kan férelasningar hallas da
man pa Nobble gard har specialistkompetens inom omradet
och det ar vardefullt fér de studerande att ta del av denna
kunskap.

Veronica tycker att utbildningen ar relevant och efterfragad, att
det ar viktigt att de studerande far kunskap om hela kedjan for
allt som kravs for att bade producera och salja livsmedel. Det
ar komplext med regelverk, utbildningar och évrigt som kravs
for att fa tillstdnd, och ofta har producenten god kunskap och
stort intresse for sjalva produkten men saknar kompetens om
dvriga bitar gallande att driva féretag och forsaljning, och har
fyller utbildningen ett viktigt syfte, sager Veronica.

Bekraftat

Hushallningssallskapet Halland - Reko ringar
Hakan

Eriksson

Lilla Boslid

(
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Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstaliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Status:

Organisationsnamn:

Férnamn:

Efternamn:

Stationeringsort:

Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstaliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

035-46508
hakan.eriksson@hushallningssallskapet.se
Projektledare Reko-ringar

Ja

Ja

Hakan har kommit med relevant input till hur utbildningens
olika moduler bér knytas samman, samt hur olika &mnen boér
relatera till varandra for att de studerande ska 6ka sitt larande
och sina forstaelse for olika moment och dess samspel. Han
har aven poangterat vikten av kunskap inom affarsutveckling,
forsaljning och varumarkesarbete foér att de studerande for att
de ska kunna halla ihop hela produktions- och affarskedjan.

0

Nej

0

Ja: Forelasningar

Hakan arbetar som projektledare och kommunikatér med egen
erfarenhet av att starta REKO-ringar och kan foérelasa for de
studerande om olika delar av affarsmassig
livsmedelsproduktion och forsaljning.

Hakan anser att det ar inspirerande med satsning pa denna typ
av utbildning. Behovet finns och behovet av utbildning i sédra
delarna av Sverige, dar livsmedelsproduktionen ar intensiv, ar
positivt.

Bekraftat

Region Kalmar lan

Katarina

Johansson

Kalmar

0480-84349
katarina.johansson5@regionkalmar.se
Samordnare kompetensforsorjning

Ja

Ja

Katarina har bidragit mer perspektiv pa utbildningens
omfattning, studietakt, hur ledningsgruppen boér vara
sammansatt for att fa en bra arbetslivsforankring och relevans,
samt har samverkat med relevanta féretagare inom branschen
for att 6ka deras engagemang i utbildningen.

0

Nej

0

Ja: Ledningsgruppsmedverkan

Katarina avser medverka som ledamot i ledningsgruppen och
dar representera kompetensférsorjningsperspektivet

[Ej angivet]

(

Sida 20 (35) )




Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Organisationsnamn:
Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstaliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utforlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Status:

Organisationsnamn:
Férnamn:

Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Bekraftat

Rugstorps Lantgard, cafe och bageri
Ingeli och Orjan

Ivansson

Rockneby

0706653131

cafe@rugstorp.com

Agare

Ja

Ja

Diskussion om utbildningens upplagg och vad som ar viktigt att
inkludera och lyfta fram. Orjan patalade bland annat vikten av
att de studerande far kunskap om gallande
livsmedelslagstiftning och, framforallt, tilldmpningen av
densamma, vad som kravs i olika delar av denna typ av
verksamhet, aven relaterat till olika certifieringar som kan vara
aktuella.

0

Nej

1

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Studiebesdk

Avser medverka i utbildningens ledningsgrupp da man anser
det viktigt att utbildningen blir relevant for deltagare och
bransch/arbetsliv da man ser en 6kad efterfragan av saval
kompetens som produkter och tjanster kopplade till smaskalig,
hallbar livsmedelsproduktion. Bidrar har med bred kunskap och
erfarenheter frin smaskalig produktion, foradling och
forsaljning i dels egen regi men aven som leverantor till Ica
Maxi under konceptet "Redig Mat". Kan aven stalla upp med
studiebesdk en gang per ar som medfinansiering, samt erbjuda
forelasningar och utokade studiebestk mot ersattning.

Tycker att utbildningen &r viktig och bra placerad i Kalmar Ian,
da det behovs en atervaxt av kompetens och fler foretagare i
branschen eftersom efterfragan pa produkter och tjanster
standigt vaxer.

Bekraftat

Byfiket Gamleby

Maria

Bjorkman

Gamleby

073-7162300
byfiketgamleby@gmail.com
Agare

Ja

Ja

Referenspersonen har under arbetet med att ta fram ansdkan
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Uppskattat anstallningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utforlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Status:

Organisationsnamn:
Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstallningsbehov:

last igenom och kommit med utvecklingsforslag utifran egen
erfarenhet och kompetens om behovet av fler
lokalproducerade produkter. Referenspersonen ser fran
marknaden ett stadigt vaxande behov och efterfrdgan av
smaskaligt producerade livsmedel, och ser darmed ett stort
behov av utbildningen och tillvaxt av kompetens inom
branschen.

0

Nej

1

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Forelasningar | Studiebesok

Tar emot elever pa LIA, féreldsningar och studiebesok i sin
verksamhet som medfinansiering av utbildningen. Genom att
de studerande far besdka referenspersonens butik far de
kunskaper om hur det ar mgjligt att lyfta fram och
marknadsfora det narproducerade och lokalodlade utbudet. P&
Byfiket finns mojlighet att beratta om arbetssattet i butiken. Har
kan tankar och idéer vackas om hur de studerande kan arbeta
i framtiden efter utbildningen samt vilka maéjligheter som finns
inom liknande verksamheter. Vi inspirerar garna inom den del
vi arbetar inom. Referenspersonen delar generdst med sig av
den egna verksamhetens verksamhetsbeskrivning och
affarsplan vilket ger autenticitet till utbildningen. Bidrar med
perspektivet som aterférsaljare av smaskaligt producerade
livsmedel, vilket &r mycket vardefullt fér utbildningens relevans
och de studerandes kunskaper gallande forsaljning och
kundperspektiv.

Byfikets butik saljer i dagslaget pa kommission at 123 stycken
lokala producenter. Allt fran hantverk till mathantverk. De koper
in narproducerade produkter till bade café och butik. Det finns
en stor efterfragan pa narproducerat och det har nog aldrig
legat s& i tiden som nu. Referenspersonen ser ett stort intresse
inom amnesomradet foéradling. Bade metoder, hygien och
regelverk. Det ar viktigt att lagga fokus pa produktens
hallbarhet, dvs hur lange haller den produkt som tagits fram.
Inom detta amnen upplever referenspersonen att det saknas
kunskap fran flera producenter.

Bekraftat

Slottsholmen Hotell & Restaurang AB
Leif

Karlsson

Vastervik

+46708989200
leif@slottsholmen.com

COO

Ja

Ja

Referenspersonen har under arbetet med att ta fram anstkan
last igenom och kommit med utvecklingsforslag utifran egen
erfarenhet och kompetens. Referenspersonen bedomer att
utbildningen ar relevant och ligger ratt i tiden.

1-2

(
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Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:
Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Organisationsnamn:

Férnamn:

Efternamn:

Stationeringsort:

Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:
Uppskattat anstéliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Nej
2

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Lokaler | Material och
utrustning | Forelasningar | Studiebesodk

Referenspersonen har méjlighet att delta i ledningsgruppen dar
han kan bidra med kunskap och kompetens om hotell- och
restaurangbranschen och de krav som stalls pa de livsmedel
som kops in till verksamheten pa Slottsholmen i Vastervik.
Vidare kommer referenspersonen att kunna bjuda in de
studerande till studiebestk sa att de studerande far en inblick i
hur verksamheten bedrivs i ett toppmodernt kék med hdga
ambitioner att servera god och hallbar mat till gaster fran hela
varlden. Utbildningen kan i valda delar férlaggas till lokaler pa
Slottsholmen och féreldasningar och kursmoment kan
genomféras dar vid behov.

Maten pa Slottsholmen ar inspirerad av minnen fran Bjérn
Ulvaeus uppvaxt i Vastervik och smakupplevelser fran
repetitioner och varld forestallningar over. Darfér samsas det
lokala och langvaga pa Slottsholmens meny. De samarbetar
med lokala producenter for att det ar hallbart. Och for att det ar
sa fantastiskt gott. Till exempel lagrar de kétt fran lokala gardar
i deras hangmorningskyl, dar det langsamt far mogna till
perfektion. Att kunna erbjuda gaster och kunder hégkvalitativa
livsmedel producerade utifran de tre hallbarhetsdimensionerna
ar en konkurrensfordel och nagot som Slottsholmen arbetar
aktivt med.

Bekraftat

Triberga Smabruk AB
Max

Sirvio

Morbylanga

0739328355
info@tribergasmabruk.se
Agare

Ja

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Férelasningar | Studiebestk

Genom medverkan i ledningsgruppen tillfor Triberga Smabruk
vardefull kompetens genom att bidra med en smaskalig
producents perspektiv pa vad de studerande behéver kunna
for att motsvara yrkets och arbetslivets krav pa kunskaper,
fardigheter och kompetenser. Genom att ta emot studiebesok i
sin egen verksamhet och féreldsa om densamma far de
studerande inblick i- och forstaelse for yrkesrollens vardag,
mojligheter och utmaningar samt goda exempel pa hur en
sadan verksamhet kan drivas och utvecklas.
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Ovriga synpunkter:

Status:

Organisationsnamn:

Férnamn:

Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstalliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utforlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Max uppger att han uppfattar utbildningens innehall och
upplagg som relevant och helt ratt i tiden. Bredden pa
innehallet i kombination med de praktiska momenten tror han
kan ge en bra grund for ett framtida foretagande eller arbetsliv
inom smaskalig livsmedelsproduktion. Hade en sadan har
utbildning funnits for tio &r sedan da Max sjalv sokte
utbildningar i amnet smaskalig livsmedelsproduktion hade han
varit mycket intresserad, uppger han.

Bekraftat

Erik o Sofie Mat AB (Almviks Café, Almviks Mathantverk),
Fridslunds gard HB

Erik

Askenberger

Vastervik

0735326283
erik.askenberger@gmail.com
Agare

Ja

Ja

Referenspersonen har under de ar da han byggt upp sin
verksamhet som mathantverkare sjalv efterfragat relevant
utbildning och konstaterat att den saknas i dagens
utbildningsutbud. | samverkan med Hushallningssallskapet har
referenspersonen arbetat med utbildningsplanen som galler
den ansdkan som nu gors. Referenspersonen har ett stort
intresse och fokus pa matlagning och produktframstéllan och
har kommit med utvecklingsférslag for att 6ka de
kursmomenten i utbildningen.

1-2

Nej

3

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Férelasningar | Studiebestk

Referenspersonen tycker utbildningen ser ut att ligga helt ratt i
tiden. Fardigexaminerade tror han kommer vara eftertraktade
pa arbetsmarknaden i en varld dar suget pa hallbara produkter
Okar, men dar producenter och expertis minskar. Att vara med i
utbildningens ledningsgrupp ar med anledning av detta en
sjalvklarhet for referenspersonen. Han har ocksa mojlighet att
ta emot studerande pa LIA saval som att halla forelasningar
som erbjuda studiebesdk i den egna verksamheten.
Referenspersonen har under pandemiaret anpassat och
utvecklat sin egen verksamhet utifran regelverk som ibland har
forandrats fran dag till dag. Dessa personliga erfarenheter kan
ge de studerande stora lardomar om hur man som liten
livsmedelsproducent ar tvungen att snabbt acceptera laget och
stalla om och utveckla den egna verksamheten for att foretaget
ska 6verleva uppkomna kriser och vara hallbart éver tid.

Referenspersonen driver idag Almviks café som ar ett
sommarcafé dar nastintill allt gérs fran grunden: Glasspinnar,
choklad, brod, rokt kott och fisk samt gront ibland fran egna
odlingar. Nytt fran och med 2020 ar pizza fran utekok.
Lokalrostat kaffe! Dessutom ar referenspersonen en av
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Organisationsnamn:

Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:
Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:
Uppskattat anstallningsbehov:

Andra rekryteringsvagar:

LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utforlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:
Status:

Organisationsnamn:

Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:
Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

initiativtagarna och administratérerna for att driva REKO-ring
Tjust. En REKO-ring som har utvecklats och vuxit snabbt fran
starten 2018.

Bekraftat

LRF Syd Ost

Roger

Gustavsson

Morbylanga

0739786377
roger-kyrkby@hotmail.com
Ordférande

Ja

Nej

0

Ja: Internutbildningar | Gymnasieskolan | Folkhégskolan |
Hogskolan

5

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Lokaler | Material och
utrustning | Foérelasningar | Studiebestk

LRF Sydost ar en intresse- och foretagarorganisation med
drygt 16 000 medlemmar férdelade pa tre Ian; Kronoberg,
Kalmar och Blekinge. Vi ar den tredje stdrsta regionen i landet,
raknat i antalet medlemmar. LRF arbetar med det som ar
viktigt for dem som bor pa landsbygden och arbetar inom de
gréna naringarna. LRFs medlemmar kan vara mgéjliga
arbetsgivare framover for de som gar aktuell utbildning. Vi
tycker utbildningen ar viktigt och att vi ser fram emot att vara
delaktiga pa lampligt satt. Att 0ka den svenska
livsmedelsproduktionen ar en viktig fraga for omradet dar vi ar
verksamma och fér Sverige som helhet. Att det skapas fler
utbildningar fér manniskor som ar intresserade av att vara med
och bidra till 6kad produktion i landet ar av stor vikt inte minst
ur perspektivet att 6ka landets sjalvforsorjningsgrad.

[Ej angivet]
Bekraftat

Ica Kusten
Mattias
Hultman
Loftahammar
0703320173
mattias8101@hotmail.com
Agare

Ja

Ja

(
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstéliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Organisationsnamn:

Férnamn:

Efternamn:

Stationeringsort:

Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:
Uppskattat anstéliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Referenspersonen har under flera ar efterfragat denna
utbildning och har vid flera tillfallen kontaktat
Hushallningssallskapet och uttryckt sitt intresse for att vara
med och ta fram en utbildningsplan. Referenspersonen har
under arbetets gang kommit med utvecklingsforslag och
inspiration om vilka kursmoment som ska inga.

1-2

Nej

2

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Forelasningar | Studiebesok

Referenspersonen kan tanka sig att delta ledningsgruppen
och bidra med kompetens om hur de studerande efter
utbildning kan ga tillvaga for att salja in sina varor till de stora
dagligvarukedjorna i landet. Referenspersonen har ocksa
mojlighet att pa plats i butiken i Loftahammar hélla féredrag
och visa de studerande hur férpackningsdesign och
produktplacering paverkar férsaljning i butik. Att ge de
studerande kunskap, som de som framtida producenter, kan
ha nytta av for att 6ka de egna intédkterna och samverka med
aterforsaljare ar nagot som referenspersonen énskar bidra
med i utbildningen. Referenspersonen har stor erfarenhet av
hur livsmedel hanteras i butik fér 6kad hallbarhet och det
kommer referenspersonen att dela med sig av till de
studerande under utbildningens gang.

Ica Kusten ar en narbutik i glesbygd. Kundunderlaget vaxer
under sommarhalvaret fran runt 600 personer till 15 - 20 000
personer. Sa val vinter som sommar finns en stor efterfragan
hos kunderna pa lokalodlad och narproducerad mat.
Referenspersonen har i manga ar arbetat aktivt med att i
butiken ha ett stort utbud med livsmedel fran naromradet. En
utmaning 6ver aret da saval kundunderlag som
livsmedelsutbud varierar i tillgang beroende pa arstid.
Ambitionen i butiken ar att fortsatta 6ka tillgangen och utbudet
pa livsmedel fran trakten.

Bekraftat

Campus Vastervik, Vasterviks kommun
Jerry

Engstrém

Vastervik

0490254114
jerry.engstrom@vastervik.se
Verksamhetsledare

Ja

Nej

0

Nej

0

Ja: Ledningsgruppsmedverkan
Campus Vastervik har en erfarenhet av att tillgangliggéra

(
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Ovriga synpunkter:

Organisationsnamn:

Férnamn:

Efternamn:

Stationeringsort:

Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:
Uppskattat anstéliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

yrkeshogskoleutbildningar utifran regionala behov. Vi skulle
kunna bidra med de erfarenheterna i ledningsgruppens arbete,
samt med de kontaktytor som arbetats upp éver tid med
arbetsliv och foretag i Norra Kalmar lan. Det finns aven
erfarenhet av distansteknik i méten och undervisning dar
Campus Vastervik skulle kunna bidra med kunskap och
erfarenheter till utbildningsanordnaren for att stédja en god
kvalitet i undervisningen. Det finns i nulaget tillgangliga
hdgskoleutbildningar riktade mot gréna naringar samt
studiecirklar, men fa yrkeshoégskoleutbildningar. Behoven som
visar sig i nyligen genomférd inventering ar att utbildningarna
behdver vara tillgangliga i Norra Kalmar lan sa att den gar att
genomfdra i kombination med egen verksamhet. Vilket denna
utbildning svarar mot genom sitt upplagg.

Som grund for att identifiera vilka behov som finns i regionen
sa genomfor Campus Vastervik i samverkan med Campus
Vimmerby och Hultsfred behovsinventeringar. Under varen
2021 pagar ett sadant arbete med att ta fram en
behovsinventering for gréna naringar. Verksamheterna inom
gréna naringar ser framtida behov av att kunna driva féretag
inom gréna naringar pa ett ekonomiskt, socialt och
miljomassigt I6nsamt satt, bade utifran klimatférandringar och
miljdaspekten, men ocksa utifran utmaningen i att fa unga
manniskor att satsa inom de gréna naringarna pga
generationsskiften. Tva teman som det finns behov av i
Vastervik, Vimmerby och Hultsfred ar affarsmannaskap och
miljé och klimatomstallning, dar YH utbildningen Smaskalig
affarsmassig livsmedelsproduktion med fokus pa hallbarhet
svarar upp pa flera av dessa behov. Vi stodjer darfor denna
ansokan till att bedriva yrkeshégskoleutbildning och bekraftar
region Kalmars behov av den.

Bekraftat

Flaka Mjolk AB

Eleonor

Nilsson

Gullringen

0706968724
elleniflaka@hotmail.com
Agare

Ja

Nej

1-2

Nej

2

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Forelasningar | Studiebesok

Referenspersonen kan sitta med i utbildningens ledningsgrupp.
Referenspersonen kan stalla upp som férelasare vilket kan ske
fysiskt eller digitalt i valfri omfattning samt ta emot de
studerande pa studiebesdk (ta emot lararledda besdk, i valfri
omfattning). Referenspersonen har personlig erfarenhet av att
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Ovriga synpunkter:

Status:

Organisationsnamn:
Férnamn:

Efternamn:

Stationeringsort:

Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:
Medverkan framtagning, beskrivning:
Uppskattat anstallningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

starta ett smaskaligt féretag inom mjélkproduktion och har
genom affarsmassighet och langsiktighet utvecklat foretaget
infor framtiden. Med personliga erfarenheter av vad som kravs
saval ekonomiskt som personellt har referenspersonen
kunskaper som kan starka de studerande i motivationen att
livnara sig pa sitt foretag.

[Ej angivet]
Bekraftat

Profox

Per

Nilsson

Kristdala
0703-257595
per.nilsson@profox.se
Agare

Ja

Nej

0

Nej

0

Ja: Ledningsgruppsmedverkan | Studiebesdk

Per Nilsson och Profox har jobbat med livsmedelsfragor i mer
an 30 ar och har darmed en bred och gedigen erfarenhet av
flertalet dimensioner inom livsmedelsféretagande, och jobbar
med radgivning och utbildning inom omraden sasom
tildmpning av lagstiftning, livsmedelssdkerhet, féretagande
och ekonomi mm. Per har sdledes ett stort kontaktnat inom
livsmedelsféretagen i Sverige och kan bidra med kontakter for
studiebesdk inom utbildningen. Genom medverkan i
utbildningens ledningsgrupp bidrar Per med viktig kunskap och
perspektiv genom sin gedigna kompetens inom manga omrade
av livsmedelsféretagande, vilket sdkerstaller att utbildningens
innehall och utveckling ar relevant fér de studerande och for
yrkesrollen/yrkeskunnandet.

Pers synpunkter ar foljande: Det som har varit svart under flera
ar tillbaka i tiden, det ar att bygga affarsmassiga foretag.
Mathantverket, kvaliteten pa de livsmedel som produceras ar
viktigt, men det maste ocksa bli livskraftigt ekonomiskt. Det
tycker jag att man har lyckats med i upplagget av utbildningen.
Den har typen av utbildning behdvs. Smaféretagandet maste
utvecklas och de maste bli betydligt fler. Med tanke pa
samhallsutvecklingen sa okar intresset fran konsumenter att
képa produkter fran mathantverkare och andra smaskaliga
livsmedelsproducenter. Antalet sma foretag pa detta omrade ar
alltfor litet idag. Det ar ocksa viktigt ur beredskapssynpunkt att
det blir fler foretag. Det ar inte Iatt att sjalv starta ett sddant har
foretag, utan de som ar intresserade behdéver ha hjalp. Det kan
de bast fa genom en utbildning, som ar specialinriktad pa
omradet.
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Organisationsnamn:
Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstallningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Status:

Organisationsnamn:
Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Bekraftat

Wadstens kétt och chark AB
Andreas

Wadsten

LOFTAHAMMAR
070-6091077
andreas@wadstenschark.se
Agare

Ja

Nej

1-2

Ja: Internutbildningar

1

Ja: Forelasningar | Studiebestk

Wadstens kott och chark kan bidra till hdg kvalité och
forankring i den smaskaliga livsmedelsproduktionen pa
utbildningen genom att ta emot studerande pa LIA samt ta
emot studiebesok i den egna verksamheten. Pa sa vis far de
studerande en inblick i hur ett smaskaligt charkféretag behdver
arbeta for att fa Idnsamhet och tillvaxt. Referenspersonen kan
aven halla forelasningar pa utbildningen.

Wadstens Koétt & Chark AB ar ett foretag med stort kunnande
om hur svenska charkuterier ska tillverkas. All tillverkning sker i
Loftahammar i egna certifierade lokaler. Deras producenter av
kott valjs ut med stor omsorg och givetvis sa prioriteras
naromradet och riktigt bra djurhallning. Hallbarhet ur fler
aspekter ar viktiga fragor for foretaget.

Bekraftat

Mittlandsgarden (Norrgardet natur och lamm)
Magnus och Caroline

Landtmanson

Algutsrum Oland

0737088632

caroline@mittlandsgarden.se

Agare

Ja

Ja

Referenspersonen har kommit med vardefull input till
utbildningens innehall genom synpunkter och input gallande
féljande amnen inom kursplanen: sprutcertifikat och
perspektivet att bruka nyttodjur som alternativ till
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Uppskattat anstaliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Status:

Organisationsnamn:
Férnamn:
Efternamn:
Stationeringsort:
Telefon:
E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:

Uppskattat anstallningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

vaxtskyddsmedel, insamlande av- och hushallning med vatten,
Vaxtodling - Permakultur och pldjningsfritt jordbruk, enklare
vaxthus/vaxthustunnel for att férlangasasongen,
Djurproduktion - inkludera avelsmal och val av startdjur och
aven livdjur, Olika typer av far. Det behovs fler far i Sverige och
har finns manga olika majligheter till foradling beroende pa
vilken typ av far som valjs: mjolkfar, kottfar, lantraser, ullfar och
palsfar.

Gardens forutsattningar - Att med utgangspunkt fran den
enskilda garden kunna vélja produktionsform och
produktionsinriktning. Samarbetsformer - ekonomiskt och
juridiskt vad ar viktigt. Pollinering skérdedkning med
honungsbin, maéjlighet till biinkomst.

Kunskap om EU-stdd och kraven som medfdljer.

0

Ja: Ovrigt

0

Ja: Studiebesotk

Foretaget kan ta emot pa studiebestk och visa upp sin
verksamhet som spanner éver manga arbetsomraden som
inkluderar bigard, fargard, specialodlingar, gardsbutik och inte
minst paketerade och saljbara upplevelser kopplade till garden.
Studiebesok ger alltsa de studerande ett helhetsperspektiv och
insikt hur man praktiskt kan arbeta med produkt- och
tjansteutveckling med smaskalig livsmedelsproduktion som
bas, vilket kommer att skapa inspiration, forstaelse och
motivation hos de studerande.
Rdjsagsutbildning/Motorsagsutbildning skulle kunna vara
maijligt tillagg i utbildningen.

Bekraftat
Granso slott AB
Per

Johansson
Vastervik
070-6992515
per@granso.se
VD/Agare

Ja

Ja: Lokaler | Férelasningar | Studiebesdok

Granso har idag ca 150 000 besokare, (hotellgaster, fester i
restaurang, pa vara event och till vara parker) och ar ett av
lanets storsta utflyktsmal. Var resortverksamhet med
restaurang, spa, hotell, café och tradgardar ar kommunens
storsta besOksféretag med 45 mkr i omsattning och ca 40
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Ovriga synpunkter:

Organisationsnamn:

Férnamn:

Efternamn:

Stationeringsort;

Telefon:

E-postadress:

Roll:

Insatt:

Medverkan framtagning:

Medverkan framtagning, beskrivning:
Uppskattat anstéliningsbehov:
Andra rekryteringsvagar:
LIA-platser:

Medfinansiering:

Medfinansiering utférlig beskrivning:

Ovriga synpunkter:

Status:

Samverkan med arbetslivet

heltidsanstallda. Den erfarenhet och kunskap som vi har byggt
upp genom aren har vi magjlighet att via forelasningar och
studiebesok formedia till de studerande pa aktuell utbildning.

Granso slott AB vaxer regelbundet och investerar nu for
besdkarens upplevelse i ett nytt stort vaxthus, samt utvidgad
tradgards- och odlingsverksamhet. Vi har for tva ar sen
investerat i ett Rosarie med framgang och anstéllt en
tradgardsmastare som ska utveckla var odlingsverksamhet. Vi
har aven planer pa att utvidga med ett cidermakeri. Men
framférallt ser vi att egen vaxande odling dar vi levererar till
egen restaurang ar valdigt uppskattat. Vi ser affarsmojligheter
for Gransos del i det vaxande intresset for odling och tradgard
och lokalproducerade livsmedel. Vi kdper in alltmera livsmedel
till var restaurang av lokala producenter som Sjundekuvills,
Skurdé gardmejer m fl. Vi ser den har YH-utbildningen som ett
mycket viktigt satt att fa tillgang till kompetens for vart fortsatta
vaxande.

Bekraftat

Backangaprodukter

Caroline

Hemmingsson

Vimmerby

070-2772299
caroline.hemmingsson@telia.com
Agare

Ja

Nej

3-5

Nej

2

Ja: Material och utrustning | Forelasningar | Studiebesok

Referenspersonen kan delta med foérelasningar i utbildningen
vilka kan ske fysiskt eller digitalt i valfri omfattning.
Referenspersonen kan erbjuda studiebesok (ta emot
lararledda besok i valfri omfattning) i den egna verksamheten.
Referenspersonen kan bidra med material och utrustning/ull
fran far och lamm vid ev méten och vid olika kursmoment om
det efterfragas.

Referenspersonen ar sjalv en smaskalig livsmedelsproducent
som arbetar for att utveckla det egna féretagandet inom bar,
kott och skinnprodukter. De personliga erfarenheterna fran
referenspersonens egen foretagsutveckling kan ge vardefull
och viktiga lardomar for de studerande pa aktuell utbildning.

Bekraftat

(
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Ansodkan om att bedriva yrkeshégskoleutbildning
Diarienummer: MYH 2021/3807
Insand: 2021-06-21

Genom arbetet med framtagandet av den regionala livsmedelsstrategin i Kalmar 1an, och dartill
kopplade projekt, har kontakter med flertalet féretagare och aktérer inom den smaskaliga
livsmedelsproduktionen i lanet tydligt beskrivit efterfragan pa saval kompetens som produkter och
tjanster inom omradet fér smaskalig livsmedelsproduktion. Aven arbetet med den nationella
livsmedelsstrategin har lyft fram behovet av 6kad kompetens och tillvaxt inom smaskalig
livsmedelsproduktion da efterfragan och intresset for dess produkter och tjanster stadigt 6kar och
aven bidrar till bland annat tillvaxt, sysselsattning, regional utveckling, hallbar utveckling samt for
andra naringar. Embryot till utbildningen bildades alltsa genom arbetet med livsmedelsstrategier pa
olika nivaer och i samverkan med den breda palett av aktdrer och foretagare som deltog.
Utbildningens upplagg och innehall har vuxit fram genom dialog med sakkunnig tjansteperson pa
Lansstyrelsen i Kalmar 1an, med befintliga aktérer inom smaskalig affarsmassig livsmedelsproduktion,
med aterforsaljare av deras produkter och tjanster sdsom dagligvaruhandel och gardsbutiker samt
foretradare for besdksnaring och restaurangbransch. Genom denna breda dialog med marknadens
olika parter har utbildningens innehall och upplagg utformats for att vara relevant ur flera
branschperspektiv och rusta de studerande med kompetenser som kravs for att lyckas med hela
kedjan fran egen jord till konsumentens upplevelse och bord.

Samtliga aktérer som varit delaktiga i utbildningens framtagande patalar behovet av att den
smaskaliga och affarsmassiga livsmedelsproduktionen och kompetensen i landet 6kar, da man fran
flertalet malgrupper upplever en stadigt 6kande efterfragan av de produkter och tjanster de
smaskaliga producenterna erbjuder, inte minst med tanke pa konsumentintresset for det hallbarhets-
och kvalitetstdnk som praglar branschen. Man bekraftar att denna nya och helt unika utbildning ar
hogst relevant och efterfragad da den kombinerar den praktiska sakkunskapen inom
livsmedelsproduktion med oumbarlig kunskap och kompetens inom omraden som ekonomi, marknad
och forsaljning, vilket gor att verksamheter kan utvecklas hallbart, affarsmassigt och professionellt
under lang tid.

Gastforelasare och studiebestk ar aterkommande inslag i undervisningen, vilket starker banden
mellan yrkeslivet och utbildningen ytterligare och kontinuerligt.

Initiativ till ansokan

Hushallningssallskapet Kalmar Kronoberg Blekinge och dess skolenhet Gamlebygymnasiet tog
initiativet till en ansodkan till YH-myndigheten inom omradet livsmedel mot bakgrund av inspel fran
kunder, medlemmar och det breda natverk som Hushallningssallskapet arbetar med inom gréna
naringar. Inte minst genom det gemensamma arbetet med Livsmedelsstrategin for Kalmar lan och
samverkan med de manga aktdrerna involverade i detta arbete, har behovet av atervaxt- och 6kad
kompetens inom smaskalig och hallbar livsmedelsproduktion blivit tydligt och angelaget for att saval
regionala som nationella mal ska kunna nas inom flertalet omraden. Initiativet till den specifika
inriktningen pa utbildningen framkom genom dialog med sakkunnig tjansteperson pa Lansstyrelsen i
Kalmar lan.

Arbetslivets medfinansiering
Ja

Beskrivning

Arbetslivet och den bransch som finns inom detta i Sverige annu relativt smala yrkesomrade,
medverkar i utbildningens genomférande pa flertalet satt. Flera namngivna organisationer/personer
medverkar i ledningsgruppen och medfinansierar darmed utbildningen och sakerstaller att innehallet
och styrningen av utbildningen motsvarar arbetslivets och branschens verkliga férutsattningar, krav
och férvantningar. Vi har aven organisationer fran arbetslivet som ar villiga att ta emot studenter pa
LIA, for att studenterna ska kunna fa vidareutveckla sina kunskaper pa en relevant arbetsplats, vilket
ytterligare bidrar till att utbildningen blir kvalitativ och férankrad i arbetslivets behov. Flera
organisationer och féretag kommer sannolikt att vilja ta emot studenter pa LIA an vad som idag ar
anmalt i denna ansdkan, da man vet att utbildningen blir verklighet. Flertalet arbetslivsaktorer har
aven anmalt intresse att forelasa om sin verksamhet och dess utveckling, samt ta emot pa
studiebesok. Detta sker genom viss medfinansiering men aven genom att tjanster kdps in av
utbildningsanordnaren da vi inte avser att smaskaliga producenter ska behdva arbeta utan ersattning i
nagon storre utstrackning. Vi avser aven att nyttja personer i de befintliga natverk inom gréna
naringar/livsmedel som finns hos oss pa Hushallningssallskapet, for att stimma av utbildningens mal,
syften och innehall kontinuerligt, sa att ledningsgruppen for utbildningen vid alla tider har
beslutsunderlag som ar val férankrade i branschens behov.
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[Organisation och ledning ]

Personer med yrkeserfarenhet
1 Tova Johansson

2 Ellen Olovsson
3 Daniel Kvist

Tillhandahaller andamalsenliga lokaler och utrustning
Ja

Ovriga utbildningsanordnare *
Nej

Arbete mot krankande behandling

Vid Hushallningssallskapet KKBs skolor och utbildningar ska alla elever, studerande och personal
kanna sig trygga och kunna delta i all verksamhet pa lika villkor oavsett kon, etnisk tillhérighet, religion
eller annan trosuppfattning, sexuell laggning, funktionshinder, alder eller konséverskridande identitet
eller uttryck. Ingen form av krdnkande behandling, mobbning, rasistiska yttringar eller vald ska
forekomma. Var och en i var verksamhet har ett ansvar for att utifran sina egna férutsattningar bidra
till att skapa den goda larandemiljon. Alla elever, studerande och vuxna i verksamheten férvantas
respektera detta och inte utsatta andra elever, studerande eller personal fér nagot slag av krankande
handlingar. Om sddana anda sker férvantas varje anstélld som far kdnnedom om detta att omedelbart
agera enligt skolans arliga plan mot diskriminering och annan kréankande behandling.
Gamlebygymnasiet skall vara en skola dar man kanner sig trygg och blir respekterad fér den man ar.
Vart mal ar att vara med och bidra till att eleverna och de studerande utvecklas sa langt som mgjligt
mot kunskapsmalen samt att de utvecklas till sjalvstandiga och modiga individer med stort
framtidshopp. Eleverna och de studerande ska ha fértroende for de vuxna och veta var de kan vanda
sig om de behdver hjélp. Arlig plan mot diskriminering och krankande behandling ska vara ett levande
dokument att anvanda i det dagliga arbetet.

Arbetet sker fortldpande i fyra steg: undersdka, atgarda, samt folja upp och utvardera. Detta arbete
sker kontinuerligt och géaller inte bara i undervisningen utan inom hela verksamheten. Dokumenterade
rutiner och standardiserade atgardsforlopp finns etablerade. Alla elever har ratt till en trygg skolmiljé
fri fran diskriminering och krénkningar. Utvardering av Arlig plan mot diskriminering och krankande
behandling sker kontinuerligt under aret genom att riskerna undersoks, orsaker analyseras, atgarder
genomférs samt att dessa foljs upp och utvarderas.

Jamstalldhet vid rekrytering av studerande

Hushallningssallskapet har som mal att ha en jdmn férdelning av kvinnor och mén vid respektive
arbetsomrade, liksom inom respektive utbildning som vi anordnar. Vi skapar forutsattningar for att
bade kvinnor och man ska tilltalas av samtliga vara utbildningar genom kdnsneutral pedagogik,
studiematerial, kommunikation och bemétande. Under planeringen av utbildningar sakerstaller vi att
olika perspektiv fran kdnen tas till vara, for att attrahera studerande fran i branschen
underrepresenterade grupper. Detta sakerstélls bland annat genom att kdnsférdelningen i
ledningsgruppen ska vara jamn, samt att de foretag som medverkar i utbildningens genomférande
och planering ska foretradas av bade mén och kvinnor. Aven tilltradeskrav sdsom behdrighet och
urval, formas for att framja tillganglighet for namnda grupper sa att kdnsfoérdelningen blir sa jamn som
mojligt. Nolltolerans fér krankningar, diskriminering och negativ sarbehandling rader.

Jamstalldhet under utbildningen

Genom inslag i undervisningen av representanter fran arbetslivet som tillhér det underrepresenterade
konet, genom ledningsgruppens arbete samt genom kontinuerlig dialog med studerande fran
underrepresenterat kdn, t ex pa den staende punkten "studeranderepresentanter har ordet” pa
ledningsgruppens agenda, fangas behov och perspektiv fran denna grupp. Genomférandet av
utbildningen planeras och justeras med dessa perspektiv, med syfte att fa underrepresenterade
kén/grupper att trivas, utvecklas och fa en kvalitativ utbildning som leder till stimulerande och jamstallt
arbete inom aktuell bransch. Sjalvfallet arbetar vi kontinuerligt med gruppdynamik for hela gruppen,
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for att skapa samhdrighet och respekt for samtliga deltagare oavsett kon, sexuell Idggning, etnisk
tillhérighet eller funktionsvariation.

Att bryta invanda omoderna normer och beteenden kopplat till jamstalldhet och likabehandling, och pa
sa satt bidra till en kdnsneutral standard inom vara branscher ar ett prioriterat mal.

Lokalers tillganglighet

Utbildningen kommer att bedrivas i befintliga lokaler pa Gamlebygymnasiet. Har finns lokaler som ar
tillganglighetsanpassade for funktionshindrade, samt lokaler anpassade med hjalpmedel for
exempelvis horselnedsatta. Omkladningsrum finns for separat for bada kdnen, likasa hygienutrymmen
for rullstolsburna. Arbetsklader och skyddsutrustning &mnade for bada kénen finns tillgangligt. Aven
ytor utomhus, fér exempelvis odling och djurhallning, ar tillgangliga aven fér personer med
funktionsnedsattning.

Utover den fysiska anpassningen av lokaler och maskiner, sa arbetar vi som utbildningsanordnare
kontinuerligt for att alla studerande ska ges tillgang till- och ta del av gemenskap i larmiljon.
Tillganglighet galler aven det pedagogiska arbetet, dar undervisnings- och examinationsmetoder
varieras och ar flexibla, och specialpedagogiska verktyg tillhandahalls for att samtliga studerande ska
ges mojlighet att uppna sin fulla potential i utbildningen.

[Ekonomisk planering ]

Sokt schablon

Soker enligt schablon

Sokt schablonbelopp

D1 - 80100 kr

Motivering

Omrade 1. Den skolférlagda utbildningen kraver utbildningsspecifik utrustning sasom redskap,
maskiner och verktyg for odling, foradling och djurskétsel. Har ingar aven kostnad for fossilfritt
drivmedel till maskiner. Aven sérskilt anpassade klader i form av skyddsutrustning for att géra
utbildningen saker kravs till samtliga studerande. Exempel pa kurser ar Djurhallning, féradling,
maskinlara, odling under termin ett och tva.

Omrade 3. Undervisningsmaterial och ravaror behdvs i éver 50% av kurserna vilket ger hoga
materialkostnader. Det rér sig om materialkostnader fér utsade, godsel, jordforbattring,
ograsbekampning, djurfoder, inkdp av livdjur, évrigt material till djurhallning samt ravaror som kravs till
saker foradling av producerade livsmedel. Kurser som berérs ar djurhallning, foradling och odling
under termin ett och tva.

Omrade 5. Anpassade och utrustade lokaler kravs i 6ver 50% av kurserna, da utbildningen ar praktisk
och handlar om moment som kraver tillgang till maskinhallar, stall och djurhus, areal for djurhallning
och odling, utrustade kdk och kylférvaring for foradling av livsmedel samt slakteri/slaktbod. Kurser
som berdrs ar djurhallining, foradling, odling och maskinlara under termin ett och tva.

Omrade 6. Undervisning i mindre grupper. Manga praktiska moment sker i sma grupper i kurserna
odling, féradling, djurhallning, maskinlara under termin ett och tva.

Omrade 8. Utbildningen praglas av en hdg andel kurser med praktisk tillampning utanfér LIA, da den
absoluta majoriteten av utbildningen ar praktiskt skolférlagt larande. Kurser som berdérs ar
djurhallning, féradling, maskinlara, odling, Examensarbete under termin ett och tva.

Kurser oversikt

Kurs Kursen kraver Uth.spec. utr Okade Anpassad Inv-tung Prakt.tillamp Mindre Ind.uppldagg
inga tillagg kostnader lokal grupper

Besodksnaringens X

struktur, aktérer och

efterfragan

Djurhalining inklusive X X X X X

studiebesdk
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Ekonomi,
entreprendrskap och
hallbar utveckling

Examensarbete -
skapa en komplett
affarsplan for
smaskalig
affarsmassig
livsmedelsproduktion
med fokus pa
hallbarhet

Foradling och
produktutveckling

LEAN
processutveckling

Livmedelsproduktion i
varlden

Larande i arbete (LIA)

Maskinlara

Odling

Regelverk kopplade till
affarsmassig
smaskalig
livsmedelsproduktion

Sprutcertifikat -
behdrighetsutbildning

Varumarke, marknad
och forsaljning

[ Ovrigt

Ovrig information

[Ej angivet]
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